


4 ÉVSZAK – PALÓC BISTORANT
A Mátrafüredre látogatók ezentúl nem csak az extrém sportoknak 
hódolhatnak, hanem elmerülhetnek a gasztronómiai élvezetek világában is. 
A High-Tech Sportok Bázisa azokra is gondolt, akik a pihenés, a feltöltődés 
során igazi ínyencségekre vágynak. A kulináris élvezetekről a 4 Évszak-Palóc 
Bistorant gondoskodik, ahol hagyományos mátrai és palóc ízek kerülnek 
terítékre, de a HSB védjegye szerint 21. századi ízvilágba komponálva.  
Az autentikus konyhán alapuló, új kombinációkat tartalmazó étkek,  
az így létrejövő ízharmóniák által teszik egyedivé az éttermi kínálatot.  
Az ízek élvezete, az étkezésekhez kötődő egyéb rituálék remekül kiegészítik 
a természet szerelmeseinek szánt programokat és kiválóan illeszkednek  
a kulturális események iránt érdeklődőknek szánt események sorába.

Élményreceptünk hozzávalói: 
kultúra, természet, testmozgás, helyi ízek, interaktivitás. 

Ételeinket a vendégeink ízlése szerint keverjük-kavarjuk, ízesítjük,  
rántjuk vagy habarjuk, hogy a választott összetevők a legjobb íz  
és élményharmóniában várják a hozzánk betérő messziről, vagy  
közelebbről érkező utazókat. 

Eredeti „slow travel” élményt nyújtunk.  
Filozófiánk, hogy a legtöbbet, a legintenzívebben mutassuk meg  
a Mátrából, vendégeink számára harmonikus időbeosztás biztosításával, 
a legkomplexebb módon. Azért tudunk mást mutatni, mint  
a megszokott, mert más nézőpontból tekintünk a minket körülvevő 
környezetre. Az a világ, amit mi tárunk fel, nincs elrejtve, mégis 
felfedezésre vár. Segítünk abban, hogy a sokféle  élmény egységes 
egésszé, egy kihagyhatatlan és fantasztikus kalanddá álljon össze. 
A 4 Évszak - Palóc Bistorant egy családi vállalkozás.  
Az ételkínálat, amely első ránézésre hagyományosnak mondható,  
az első kóstolás után válik gasztronómiai csodává, az étlapon található 
étkek ugyanis az étterem séfje által újrafogalmazott, a magyar konyha 
palócételein alapuló műalkotások. Az étteremben minden frissen, házilag 
készül. A családias légkör, a szívélyes fogadtatás, a barátságos kiszolgálás, 
az otthonosság megteremtésén túl a vendégek számára olyan intim 
környezetet teremt, amelyben a finomabbnál finomabb ételek és italok 
szertartásszerű elfogyasztása által az egyszerű étkezés programszintre 
emelkedik, központi helyet és szerepet kap az itt töltött idő során. 
Az étterem összes helyisége high-tech minimál stílusú, központi 
hangosítással rendelkezik és klimatizált. A 40 férőhelyes éttermi részhez 
egy 20 fős terasz és egy szintén 20 fő befogadására alkalmas galéria 
csatlakozik. Az egyszerre 20 fő számára igénybe vehető Bár–Kávézóban 
kávé-különlegességekkel, alkoholos és alkoholmentes koktélokkal, 
üdítőkkel, több féle háziszörppel hűsíthetik magukat a betérő vendégek. 
Nyáron egy további, 80 fő befogadására alkalmas terasz is  
a vendégek kényelmét szolgálja, amely alkalmas üzleti megbeszélések, 
szemináriumok, oktatások, valamint kisebb esküvők, egyéb üzleti  
és családi ünnepségek, baráti találkozók megrendezésére is. 
Az étterem és terasz területén díjmentes wifi szolgáltatást biztosítunk. 
Családbarát szolgáltatásunk keretében gyerekek részére külön 
gyermekételeket és high-tech gyermeksarkot hoztunk létre, hogy 
ittlétük alatt még otthonosabban érezzék magukat.

Az étterem szervező csapata nem ismer lehetetlent! 
Megvalósítjuk minden elképzelését! 

Ön megmondja, mit szeretne, mi pedig csodát teszünk, legyen  
az születésnap, névnap, évforduló, ballagás, esküvő, fogadás,  
garden-party, bankett, családi rendezvény, lánybúcsú, vagy éppen 
farsangi bál, netán olyan indoor-és outdoor program, amely szorosan 
kapcsolódik a High-Tech Sportok Bázisa egyéb szolgáltatásaihoz. 

Több mint 300 féle programkínálattal Magyarország legnagyobb  
csapatépítő cégévé váltunk az utóbbi években, amelyet az étterem, 
illetve a Völgyhotel***, a Hegyihotel***, az Erdeihotel**** és a most 
megnyitott beltéri programoknak, illetve VIP rendezvényeknek  
teret adó ÉLMÉNYKÖZPONTUNK további lehetőségekkel gazdagított 
a Mátrában. 
 
További információ rólunk és szolgáltatásainkról: www.4evszak.hu
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REGGELIK | BREAKFAST

Friss tanyasi tojásból készült tükörtojás, 	
zöldségekkel, kenyérrel 
Fresh farm eggs sunny side up  
with vegetables and bread

2190 Ft	

Aranybarnára sütött házi bundáskenyér
Golden-brown homemade breaded toast 

2190 Ft	   

Lágy, friss tojásból készült rántotta,  
friss kenyérrel, zöldségekkel 
Soft scrambled eggs made from fresh eggs,  
with bread and vegetables 

2190 Ft	  

Roppanós, házi virsli friss kenyérrel és mustárral
Crispy homemade sausage  
with fresh bread and mustard

2490 Ft	   

Klasszikus ham and eggs, 3 friss tanyasi tojással,  
ínycsiklandó sonkával, friss kenyérrel tálalva
Classic ham and eggs, with 3 fresh farm eggs,  
delicious ham, served with fresh bread

2490 Ft	

Házias palóc lecsó erdei gombákkal,  
friss zöldbabbal, "kakastaréjjal" és kenyérrel
Homemade Palóc-style stew with forest  
mushrooms, fresh green beans, fried bacon  
and bread 

3190 Ft	    CHEFÜNK 
AJÁNLATA  

Krémes avokádókrémmel megkent pirítós, 
fürjtojásokkal, friss, ropogós salátával tálalva
Toast with creamy avocado spread and quail eggs, 
served with fresh, crunchy salad

3190 Ft	    CHEFÜNK 
AJÁNLATA
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ELŐÉTELEK | STARTERS

Zamatos rákfalatok roppanós zöldségekkel  
és kapros-joghurtos szósszal
Succulent shrimp with crisp vegetables  
and dill-yogurt sauce 
Laktózmentes, de nem tejmentes

2490 Ft	    

Avokádós pirítós füstölt fürjtojással
Avocado toast with smoked quail eggs

2990 Ft	   

Bükkfán füstölt kacsamellsonka szarvasgombával, 
fürtojásokkal és roppanós zöldekkel
Beechwood-smoked duck breast ham  
with truffle, quail eggs and crisp greens 

3990 Ft	   CHEFÜNK 
AJÁNLATA

LEVESEK | SOUPS

Selymes barackkrémleves marcipánforgáccsal  
és illatos tonkababbal
Silky peach cream soup with marzipan flakes  
and aromatic tonka bean 
Sárga élelmiszer színezéket tartalmaz

2690 Ft	  

Parázson sült paprika selymes krémlevese 
tökmagolajjal és füstölt sajttal 
Silky fire-roasted red pepper soup finished with 
pumpkin seed oil and smoked cheese 

3490 Ft	  

Tartalmas csülkös mátrai bableves,  
savanykás káposztával 
Hearty pig's knuckle bean soup  
with tangy cabbage 
Laktóz és gluténmentes, ha tejföl nélkül kéri 

3490 Ft	   

Ínycsiklandó tyúkhúsleves házi csigatésztával  
és kerti zöldségekkel
Chicken soup with homemade noodles  
and garden vegetables

3490 Ft	    

Hagyományos palócleves  
zamatos magyar borjúhússal 
Traditional Palóc soup with flavorful Hungarian veal  
Laktóz és gluténmentes, ha tejföl nélkül kéri 

3790 Ft	   CHEFÜNK 
AJÁNLATA   
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SZÁRNYASOK | POULTRIES

Szaftos, fokhagymán sült csirkecombfilé  
friss kerti salátával 
Juicy garlic-roasted chicken thigh fillet served with 
crisp garden salad 

4290 Ft	  

Serrano sonkával és cheddar sajttal töltött  
szaftos csirkemell bundában, házi burgonyapürével 
és pikáns pepperonival 
Juicy chicken breast stuffed with serrano ham and 
cheddar cheese, coated in a crispy crust, served with 
homemade mashed potatoes and spicy pepperoni 

4690 Ft	    CHEFÜNK 
AJÁNLATA

Palóc ízvilágú csirke gyros friss salátával,  
roppanós zöldbabbal, aranysárga csónakburgonyával  
és házi joghurtöntettel 
Palóc-style chicken gyros with fresh salad, crispy 
green beans, golden fries,  
and homemade yogurt dressing  
Laktózmentes, de nem tejmentes

4990 Ft	   

Roséra sült kacsamell szarvasgombával, tejszínes 
burgonyagratennal és pezsgős káposztával 
Rosé duck breast with truffle, creamy potato gratin 
and champagne-braised cabbage 

6990 Ft	   

Konfitált kacsacomb pirított sós-diós nudlival,  
házi lilahagyma-lekvárral 
Confit duck leg with toasted walnut potato 
dumplings and homemade red onion jam 

7990 Ft	  

SERTÉS ÉTELEK | PORKS

Erdei gombával töltött sertésszűz  
illatos kakukkfüves rizzsel 
Pork tenderloin stuffed with wild mushrooms,  
served with fragrant thyme rice  
Ajánlott hozzá: lilakáposzta tormával, üdítően pikáns ízvilágga 
Red cabbage with spicy horseradish and a lively tang 

4990 Ft	  CHEFÜNK 
AJÁNLATA    

Ropogósra sült csülök parázsburgonyával, telt 
borsmártással és amerikai káposztasalátával 
Crispy roasted pork knuckle with ember-roasted 
potatoes, rich pepper sauce and classic coleslaw 
Saláta nélkül minden mentes

5290 Ft	    CHEFÜNK 
AJÁNLATA
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Óriás bécsi szelet krémes házi burgonyapürével 
Giant Viennese schnitzel  
with creamy homemade mashed potatoes 
Glutén-, és laktózmentes, de nem tejmentes

Ajánlott hozzá: házi uborkasaláta  
Traditional cucumber salad

5490 Ft	   

Konfitált, omlós sertéspofa tormamártással  
és fűszereses kockaburgonyával 
Confit pork cheek with horseradish sauce  
and spiced diced potatoes 
Laktózmentes, de nem tejmentes 
Ajánlott hozzá: lilakáposzta tormával, üdítően pikáns ízvilággal 
Red cabbage with spicy horseradish and a lively tang 

5990 Ft	   

Szaftos ibérico tarja csónakburgonyával, mustármag 
kaviárral és roppanó Serrano sonkával 
Juicy Ibérico pork neck with roasted  
potato wedges, mustard seed caviar  
and crispy Serrano ham  
Ajánlott hozzá: Amerikai káposztasaláta 
Classic creamy coleslaw with a fresh, crisp bite

7990 Ft	    

VAD – MARHA – BÁRÁNY  
GAME – BEEF – LAMB

Hagyományos borjúpaprikás  
tojásos sztrapacskával, tejföllel és friss kaporral 
Traditional veal paprikash with egg dumplings, sour 
cream and fresh dill  
Ajánlott hozzá: Káposztával töltött almapaprika 
Apple pepper stuffed with cabbage

6990 Ft	    

Ropogósra sült fürj jus-vel, selymes  
burgonyapürével és Cumberland mártással 
Crispy roasted quail with jus, silky mashed potatoes 
and Cumberland sauce

6990 Ft	  CHEFÜNK 
AJÁNLATA

Tartalmas szarvasragu kerti zöldségekkel,  
ropogós gratenburgonyával,  
shimeji gombával és fűszeres áfonyalekvárral 
Hearty venison ragout with garden vegetables, 
crispy potato gratin, shimeji mushrooms and spiced 
cranberry jam 

7490 Ft	   
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Muflongerinc erdei gombákkal,  
pirított gombával töltött macokkal és tejföllel 
Mouflon loin with wild mushrooms, pan-fried 
mushroom dumplings and sour cream 

7490 Ft	   

Roséra sült báránykorona illatos  
rozmaringos-mentás pecsenyelével, petrezselymes  
burgonyával és vajas zöldbabbal 
Rosé rack of lamb with rosemary-mint jus, parsley 
potatoes and buttered green beans 

9490 Ft	

HALAK | FISH 

Fokhagymán pirított rák citrusos töksalátával 
Garlic-sautéed shrimp with citrus zucchini salad  
4990 Ft	   

Friss tagliatelle serpenyőben pirított garnélával, 
fokhagymás mascarpone szósszal 
Fresh tagliatelle with pan-seared shrimp in garlic 
mascarpone sauce 

6490 Ft	      

Szaftos tonhalsteak szezámmagos grillzöldségekkel 
és citromos vajmártással 
Juicy tuna steak with sesame grilled vegetables and 
lemon butter sauce 
Vajmártás nélkül laktózmentes 

6590 Ft	   

Ropogósra sült lazacfilé  
friss kerti salátával, joghurtos-kapros mártással  
és krémes burgonyapürével 
Crispy salmon fillet with fresh garden salad,  
dill-yogurt sauce and creamy mashed potatoes  
Laktózmentes, de nem tejmentes 

6590 Ft	  
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SZTRAPACSKÁK, TÉSZTA 
DUMPLINGS, PASTAS 

Káposztás-csülkös sztrapacska 
Cabbage and pork knuckle sztrapacska 

3390 Ft	     

Tejszínes-fokhagymás, spenótos tagliatelle  
lágy fürjtojással és buratta sajttal 	
Creamy garlic spinach tagliatelle with soft quail eggs 
and buratta cheese

3490 Ft	     

 
AJÁNLOTT FELTÉT / OPTIONAL TOPPINGS:

Szaftos csirkemell/ Juicy chicken breast 	 1990 Ft

Tehéntúrós sztrapacska pirított szalonnapörccel  
és lilahagymával 
Cow cheese sztrapacska with crispy bacon  
and red onions 

3490 Ft	     

Házias juhtúrós sztrapacska  
ropogós szalonnapörccel és lilahagymával 
Homemade sheep cheese sztrapacska with crispy 
bacon and red onions 
3490 Ft	      

Aszalt paradicsomos, olívabogyós tagliatelle  
friss bazsalikommal és parmezánforgáccsal 
Tagliatelle with sun-dried tomatoes  
and olives, finished with fresh basil  
and Parmesan shavings 
3890 Ft	     

 
AJÁNLOTT FELTÉT / OPTIONAL TOPPINGS:

Szaftos csirkemell/ Juicy chicken breast 	 1990 Ft
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VEGETÁRIÁNUS, VEGÁN ÉTELEK 
VEGETARIAN, VEGAN DISHES 

Házias palóc lecsó erdei gombákkal,  
friss zöldbabbal, kenyérrel 
Homemade Palóc-style stew  
with forest mushrooms, fresh green beans,  
and bread 

3190 Ft	      

Cézár saláta roppanós római salátával,  
parmezánnal és fokhagymás krutonnal 
Caesar salad with crisp romaine lettuce,  
Parmesan and garlic croutons 

3990 Ft	     
 
VÁLASZTHATÓ EXTRA FELTÉTEKKEL: OPTIONAL 
TOPPINGS:

Csirke/ Chicken	 1990 Ft 
Garnélarák/ Shrimp	 2590 Ft 
Lazac/ Salmon	 3590 Ft

GYEREKEKNEK | KID’S MENU

Lágyan grillezett csirkemell házi rizibizivel 
Softly grilled chicken breast  
with homemade rice 

3290 Ft	

Friss, omlós halrudacskák  
selymes burgonyapürével, majonézzel 
Fresh, tender fish sticks with smooth mashed 
potatoes and mayonnaise

3490 Ft	     

Ropogós rántott sajt tartármártással,  
illatos pirított jázminrizzsel 
Crispy fried cheese with tartar sauce  
and aromatic toasted jasmine rice 

3490 Ft	    

Aranybarnára sült szezámos csirkemell  
házi csónakburgonyával és ketchuppal 
Golden-brown sesame chicken breast  
with homemade boat potatoes and ketchup

3590 Ft	    
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DESSZERTEK | DESSERTS

Espresso Tiramisu 
Espresso Tiramisu 

1490 Ft	    

Házi palacsinta friss túróval, mazsolával 
Homemade pancake with fresh cottage cheese and 
raisins 

1490 Ft	    

Klasszikus palacsinta édes kakaóval 
Classic pancake with sweet cocoa 

1490 Ft	   

Sárgabaracklekváros palacsinta 
Apricot jam pancake 

1490 Ft	   

Lágy palacsinta Nutellával töltve gazdagon 
Soft pancake richly filled with Nutella 

1890 Ft	     

Gazdag csokoládétorta friss narancsos ízvilággal 
Rich chocolate cake with fresh orange notes 

2490 Ft	  

Selymes mangó–lime torta friss citrusokkal 
Silky mango-lime cake with fresh citrus fruits 

2590 Ft	  

Hegyi ember desszertje erdei gyümölcsökkel,  
narancsos piskótával, gazdag csokiöntettel  
és habtejszínnel, a séf receptgyűjteményéből 
Mountain Man dessert with forest fruits, orange 
sponge cake, rich chocolate sauce, and whipped 
cream, from the chef's recipe collection

2590 Ft	    CHEFÜNK 
AJÁNLATA  

Kati nénje mákos gubája lágy vanília sodóval,  
külön meggyes szósszal 
Aunt Kati's poppy seed pudding  
with soft vanilla sauce and separate cherry sauce

2790 Ft	      

9



Az étlapon feltüntetett áraink után 12% szervizdíjat számolunk fel.  
Áraink Magyar Forintban értendők, és az ÁFÁ-t tartalmazzák. 

HIGH-TECH GYEREKSAROK 
Nálunk izgalmakkal teli a várakozás is! 
Amíg a gyermekételek elkészülnek, az 
apróságok és a kicsit nagyobbak kipró-
bálhatják  a  legújabb interaktív játékokat 
az étterem galériájának lépcsője alatt 
kialakított szuper gyereksarokban. Az 
érintőképernyős high-tech varázslógé-
pen 13 játék közül lehet választani 3 éves 
kortól 14 éves korig.  
 
Kellemes high-tech kalandozást kívánunk!

HIGH-TECH KIDS’ CORNER 
While the children’s favourite food is 
being cooked they can play the latest 
interactive games in the kids’ corner 
in the cosy place arranged under the 
stairway to the gallery. A choice  
of 13 games - for children between  
ages 3 and 14 - is available on our 
touchscreen „high-tech gadget”. 
 
Have fun!

Ketté tálalás:  
490 Ft/étel

Torta szerviz:  
290 Ft /fő

Számgyertya, torta 
tűzijáték: 990 Ft/db

Elviteles doboz:  
300 Ft /db

SALÁTÁK, SAVANYÚSÁGOK 
SALADS, PICKLES 
Pikáns csípős jalapeno karikák 	 1290 Ft
Spicy jalapeño rings

Ropogós csemege uborka  	 1290 Ft
Crispy pickled cucumber

Amerikai káposztasaláta	 1390 Ft
Classic creamy coleslaw with a fresh, crisp bite

Lilakáposzta tormával, 	 1390 Ft 
üdítően pikáns ízvilággal

Red cabbage with spicy horseradish and a lively tang

Házi uborkasaláta 	 1490 Ft
Homemade cucumber salad

Házi köményes káposztasaláta 	 1490 Ft 
zöldpetrezselyemmell

Homemade cumin cabbage salad with green parsley

Friss paradicsomsaláta 	 1490 Ft 
bazsalikommal és metélőhagymával
Fresh tomato salad with basil and chives

Káposztával töltött almapaprika	 1490 Ft
Apple pepper stuffed with cabbage

MÁRTÁSOK, ÖNTETEK  
DRESSINGS
Ketchup | Ketchup	 450 Ft

Mustár | Mustard	 450 Ft

Majonéz | Mayonnaise	 450 Ft

Tejföl | Sour cream	 450 Ft

Cézár szósz | Caesar dressing	 590 Ft	

Tartármártás | Tartar sauce	 590 Ft	

Tzatziki | Tzatziki	 690 Ft	

Színes borsmártás | Colored pepper sauce	790 Ft	
Cheddar sajt | Cheddar cheese	 790 Ft	

Parmezán sajt | Parmesan cheese	 990 Ft	
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BORKÍNÁLATUNK

„Ahol a Nap és a hegy összeér” „titkok” a Mátrai történelmi  

borvidékről, ahonnan boraink származnak, s amelyeket jó szívvel 

ajánlunk az étkek mellé. 

A Mátrai borvidék hazánk második legnagyobb borvidéke  

a területi nagyságot értve és legnagyobb a hegyvidékiek között.  

Az innen származó fehér-és vörös borok friss virág és gyümölcs 

illatukról híresek. 

Legkiválóbb étkeinkhez legkiválóbb borainkat ajánljuk. 

Aperitifként gyöngyöző borokat, könnyű, fiatal,  

aromás nedűket ajánlunk, olaszrizlinget kínálunk. 

Halhoz testes rozét, vagy könnyebb sillert, kékfrankost,  

pinot noir-t. 

Párolt és főtt húshoz fehéret, grillezett, fűszeresebb  

étkeinkhez vöröset ajánlunk, vadakhoz testes vöröset. 

Desszertjeink mellé édesborral szolgálunk.

 

PALACKOZOTT MÁTRAI BORAINK (0,75 L) 

FEHÉR BOROK:

Szőke Sárga Muskotály (édes)	 8000 Ft 

Molnár Muscat Ottonel „Feledés” (félédes)	 6000 Ft 

Dubicz Irsai 1014	 6000 Ft 

Lackó Chardonnay	 9000 Ft 

Benedek Sauvignon Blanc	 6000 Ft 

Palik Rajnai Rizling	 6000 Ft

ROSÉ BOROK:

Csernyik Nyitány	 6000 Ft 

Nyár Est	 6000 Ft

VÖRÖS BOROK:

Lackó Turán	 10 000 Ft 

Páger Kékfrankos	 13 000 Ft 

Purgely Zaja	 12 000 Ft 

Benedek Pinot Noir	 6000 Ft 

Bárdos Pinot Noir (édes)	 8000 Ft
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ALKOHOLMENTES ITALOK	  
SOFT DRINKS	

Floe Water 0,33 l | Mineral water	  
Mentes, savas | still or sparkling		  790 Ft

Floe Water 0,72 l | Mineral water	  
Mentes, savas | still or sparkling		  1590 Ft

Romerquelle ásványvíz 0,33 l | Mineral water	
Mentes, savas | still or sparkling		  990 Ft

Szénsavas üdítők 0,25 l		  990 Ft 
Sparkling soft drinks	 	  
Coca Cola, Zero, Cherry Coke,  
Fanta Narancs, Sprite Zero, Tonik, Ginger Ale, 
Pink Tonic, Purple Tonic

Three Cents szénsavas üdítők 0,2 l 	 1490 Ft 
Sparkling soft drinks 
Grapefruit Soda, Cherry Soda, Ginger Beer, 
Aegean Tonic, Tonic Water

Cappy gyümölcsitalok 0,25 l | Juices	 990 Ft		 
Alma, eper, őszibarack, narancs, ananászlé	

Jeges teák XIXO 0,25 l | Iceteas		  990 Ft		 
Őszibarack, citrom, eper,  
málna–görögdinnye, limonádé

Jeges kávék  0,25 l |  Ice coffees		  990 Ft		 
Hell Ice Coffee Latte, Slim Latte		

LIMONÁDÉK FRISS GYÜMÖLCSÖKKEL	 0,5 l 
LEMONADES		  1790 Ft	
Bodza, málna, gyömbér, levendula,  
menta, citrom, meggy

KALÓRIACSÖKKENTETT 
LIMONÁDÉK FRISS GYÜMÖLCSÖKKEL	 0,5 l 
LIGHT LEMONADES		  1990 Ft	
Eper, passion fruit

HÁZI SZÖRPÖK		  0,5 l 
HOME MADE SYRUPS		  1490 Ft	
Bodza, gyömbér, levendula, málna, menta, 
citrom, meggy

TEAKÜLÖNLEGESSÉGEK	 1390 Ft 
TEA SPECIALITIES	
Infúziók		   
erdei gyümölcs, rooibos–narancsos karamell, 
hibiszkusz & málna, borsmenta, kamilla

Fekete teák		   
Classic, Earl Grey, 

Zöld tea  
Citromfű		
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KÁVÉITALOK | COFFEE DRINKS
Ristretto	 990 Ft 
Espresso	 990 Ft 
Dupla Espresso	 1490 Ft 
Bécsi kávé 	  1290 Ft 
Cortado 	  1190 Ft 
Flat white 	  1490 Ft 
Koffeinmentes kávé 	  990 Ft 
Americano 	  990 Ft 
Espresso macchiato 	  1090 Ft 
Cappuccino 	  1190 Ft 
Laktózmentes cappuccino 	  1290 Ft 
Koffeinmentes cappuccino 	  1290 Ft 
Latte macchiato 	  1390 Ft 
Növényi tejes cappuccino 	  1390 Ft 
Növényi tejes latte macchiato 	  1490 Ft 
Laktózmentes latte macchiato 	  1390 Ft 
Koffeinmentes latte macchiato 	  1390 Ft 
Caffé Coconut (kókuszos) 	  1490 Ft 
Caffé Honey (mézes) 	  1490 Ft 
Fahéjas 	  1490 Ft 
Vaníliás 	  1490 Ft 
Jeges kávé 	  1590 Ft 
Affogato (espresso, fagylalt) 	  1290 Ft 
Koffeinmentes jeges kávé 	  1590 Ft 
Laktózmentes jeges kávé 	  1390 Ft

ALKOHOLOS KÁVÉITALOK 
ALCOHOLIC COFFEE DRINKS
Baileys coffee		  3490 Ft 
(espresso, 4 cl Baileys, jég, tej, tejszínhab)

Ír kávé		  3990 Ft 
(hosszú kávé, Jameson 4 cl, tejhab, barna cukor)

Espresso Martini		  3990 Ft 
(espresso, Finlandia 4 cl, Kahlúa 2 cl, vaníliaszirup)

KIEGÉSZÍTŐK | EXTRAS
Tej (dl)		  300 Ft 
Laktózmentes tej (dl)		  350 Ft 
Tejszínhab 		  350 Ft 
Méz 		  550 Ft 
Növényi tej (dl) 		  450 Ft

FORRÓ CSOKOLÁDÉK	  
HOT CHOCOLATE
Classic, Mogyorós, Fehér 		  1490 Ft 
Növényi tejes forró csokoládé		  1590 Ft

ENERGIA ITALOK 
ENERGY DRINKS
Hell Classic, Zéró 	 0,25 l 	 1190 Ft
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GYEREK FRÖCCS 
CHILDREN SPRITZER		
Alma fröccs 	 0,5 l 	 1290 Ft  
Alma fröccs 	 0,3 l 	 990 Ft

ALKOHOLMENTES KOKTÉLOK 
MOCKTAILS
Strawberry Daiquiri	 2590 Ft 
(Sprite, eper, citromlé, cukorszirup, jég) 
(Sprite, strawberry, lemon juice, sugar syrup, ice)

Virgin Piña Colada	 2590 Ft 
(Kókuszszirup, kókusztej, ananászlé, jég) 
(Coconut syrup, coconut milk, pineapple juice, ice)

Virgin Strawberry Colada	 2590 Ft 
(Ananasz lé, eper szirup, kókusz szirup, kókusz tej) 
(Pineapple juice, strawberry syrup, coconut syrup, 
coconut milk)

Virgin Mojito	 2590 Ft 
(Szóda, lime, menta, cukorszirup, jég) 
(Soda water, lime, mint, sugar syrup, ice)

SÖRÖK | BEERS
Csapolt sörök | Draught beers 	  
	 0,3 l 	 0,5 l 
Dreher 	 1100 Ft 	 1300 Ft 
Pilsner 	 1200 Ft 	 1400 Ft

Palackos sörök | Bottled beers 	  
	 0,33 l 	 0,5 l 
Dreher 	  	 1200 Ft 
Dreher BAK 		  1200 Ft 
Dreher Meggy		  1200 Ft 
Pilsner 	 1200 Ft 	  
HB Weissbier 	 1590 Ft	  
Peroni	 1290 Ft 

Alkoholmentes sörök | Non-alcoholic beers 
Dreher 24 	 990 Ft 
Dreher citrom	 990 Ft 
Dreher meggy-szeder	 990 Ft 
Peroni 0.0%	 1290 Ft

PEZSGŐK | CHAMPAGNES		üveg (0,75 l)

Törley Gála 		   5990 Ft 
Törley Charmant 		   5990 Ft 
Törley Alkoholmentes 		   5490 Ft 
Hungaria Extra Dry 		   6990 Ft 
Kreinbacher Extra Dry 		  11 990 Ft 
Asti Martini 		  8900 Ft 
Kölyökpezsgő 		   2990 Ft 
Cinzano 		   6990 Ft 
 
Törley Charmant Doux (0,2 l) 		   2490 Ft  
Hungaria Extra Dry (0,2 l ) 		   3490 Ft
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ÉTVÁGYGERJESZTŐK, 
VERMUTOK  
APPETIZERS, VERMOUTHS 
 	 4 cl 	 8 cl

Martini Bianco 	 1200 Ft 	 2400 Ft 
Martini Extra Dry 	 1200 Ft 	 2400 Ft 
Campari Bitter 	 1200 Ft 	 2400 Ft 
Aperol 	 1200 Ft 	 2400 Ft 
Limoncello	 1200 Ft 	 2400 Ft 
Cointreau 	 1200 Ft 	 2400 Ft

PÁLINKÁK, PÁRLATOK 
PALINKAS		  2 cl 

SÁPPUSZTAI PÁLINKA 
Kökény 		   2390 Ft 
Fekete ribizli 		   2390 Ft 
Som–szilva házas pálinka 		   2190 Ft 
Grapefruit Deep párlat (47%) 		   2190 Ft 
Sárga Vilmos körte		   2390 Ft

ÁRPÁD PÁLINKA 
Silver Birs pálinka 		   2190 Ft 
Silver szilva pálinka 		   2190 Ft 
Prémium gyömbér párlat 		   2390 Ft 
Silver Muskotály szőlő pálinka 		   2190 Ft

Dupla ágyas cigánymeggy (60%) 		  2390 Ft 
Dupla ágyas kajszibarack  		   2390 Ft 
pálinka (60%)

PÁLINKA SOROK 
PALINKAS		  3x2 cl 

Fedezze fel egyedi 3x2 cl-es pálinka sorainkat, 
ahol válogatott prémium gyümölcsökből 
készült párlatok mutatják meg a magyar 
pálinka igazi karakterét.
 

PALÓC VADGYÜMÖLCS VÁLOGATÁS  
(markáns, hagyományos ízek)

• Kökény – Sáppusztai Pálinka 
• Fekete ribizli – Sáppusztai 
• Som–szilva házas – Sáppusztai 
		  6490 Ft

MODERN & KÜLÖNLEGES  
(gasztrobarát, meglepő aromák)

• Grapefruit „Deep” párlat (47%) – Sáppusztai 
• Prémium gyömbér párlat – Árpád Pálinka 
• Silver muskotály szőlő – Árpád 
		  6290 Ft
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ERŐ & KARAKTER  
(haladóknak, pálinkakedvelőknek)

• Dupla ágyas cigánymeggy (60%) – Árpád 
• Dupla ágyas kajszibarack (60%) – Árpád 
• Sárga Vilmos körte – Sáppusztai 
		  6790 Ft

RUMOK | RUMS 	 2 cl	 4 cl

Bacardi Carta Blanca 	 1100 Ft	  2200 Ft 
The Bush Rum  	 1650 Ft	  3290 Ft 
Bumbu  	 1850 Ft	  3690 Ft 
Kraken  	 1650 Ft	  3290 Ft 
Diplomatico Mantuano  	 1650 Ft	  3290 Ft 
Ron Calados Caribbean  	 1100 Ft	  2200 Ft

VODKÁK | VODKAS 	 2 cl	 4 cl

Finlandia  	 1100 Ft 	 2200 Ft 
Cîroc Mangó  	 1700 Ft	  3390 Ft

WHISKYK | WHISKEYS 	2 cl	 4 cl

Hatozaki Blended  	 1800 Ft	  3600 Ft 
Jameson  	 1600 Ft	  3200 Ft 
Jack Daniels  	 1600 Ft	  3200 Ft 
Woodford Reserve  	 1800 Ft	  3600 Ft

TEQUILA | TEQUILA 	 2 cl	 4 cl

El Jimador Silver  	 1200 Ft	  2400 Ft

GINEK | GINS 	 2 cl	 4 cl

Bombay  	 1400 Ft	  2800 Ft 
Beefeater	 1500 Ft	  2990 Ft 
Roku  	 1500 Ft	  2990 Ft 
Flying Emu  	 1750 Ft	  3490 Ft 
Hendrick’s  	 1750 Ft	  3490 Ft 
Árpád málna gin  	 2100 Ft	  4200 Ft

KESERŰLIKŐRÖK  
LIQUEURS 	 2 cl	 4 cl 

Jäger  	 1400 Ft	  2800 Ft 
Jäger narancs  	 1400 Ft 	 2800 Ft 
Jäger scharf  	 1400 Ft	  2800 Ft 
Unicum  	 1100 Ft	  2200 Ft 
Unicum Barista  	 1100 Ft 	 2200 Ft 
Unicum szilva  	 1100 Ft	  2200 Ft

LIKŐRÖK | LIQUEURS	 2 cl	 4 cl 

Bailey's Irish Cream 	 1100 Ft	  2200 Ft 
Kahlúa 	 1100 Ft	  2200 Ft
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BORPÁRLATOK 
COGNACS 	 2 cl 	 4 cl

Vecchia Romagna	 1500 Ft 	 2990 Ft 
Hennessy VS Konyak 	 1800 Ft 	 3600 Ft

BOROK | WINES		  1 dl

Dubicz Irsai Olivér		  690 Ft 
Dubicz Kékfrankos (rosé)		  690 Ft 
Dubicz Muscat Ottonel		  690 Ft 
Dubicz Olaszrizling		  690 Ft 
Dubicz Kékfrankos (vörös)		  690 Ft

FRÖCCSÖK | WINE SPRITZERS
Kisfröccs (1 dl bor, 1 dl szóda)		  890 Ft 
(1 dl wine, 1 dl soda)

Nagyfröccs (2 dl bor, 1 dl szóda)		  1390 Ft 
(2 dl wine, 1 dl soda)

Hosszú lépés (1 dl bor, 2 dl szóda)		 990 Ft 
(1 dl wine, 2 dl soda)

Sport fröccs (1 dl bor, 4 dl szóda)		  990 Ft 
(1 dl wine, 4 dl soda)

Viceházmester (2 dl bor, 3 dl szóda)	 1590 Ft 
(2 dl wine, 3 dl soda)

Házmester (3 dl bor,2 dl szóda)		  2190 Ft 
(3 dl wine, 2 dl soda)

ÍZESÍTETT FRÖCCSÖK 
FLAVORED WINE SPRITZERS
Citromos fröccs		  1190 Ft 
(1 dl muskotályos fehér bor, 1 dl szóda, 
citrom) 
(1 dl white wine, 1 dl soda, lemon)

HSB fröccs 		  1290 Ft 
(1 dl muskotályos fehér bor, 1 dl szóda, 
bodzaszörp) 
(1 dl white wine, 1 dl soda, elder)

Málna varázs 		  1490 Ft 
(1 dl rose, 1 cl málnaszörp, szóda, jég, 
bazsalikom) 
	(1 dl raspberry syrup, soda, ice, basil)

SNACKS | SNACKS
Sós mogyoró (100g)		  990 Ft 
Salted peanuts (100 g)

Nachos, chedar sajtmártással		  1590 Ft 
Nachos with cheddar cheese sauce
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ALKOHOLOS KOKTÉLOK 
ALCOHOLIC COCKTAILS

SPRITZ & PROSECCO
Aperol Spritz 		   3 990 Ft 
Prosecco, Aperol, narancs 
Prosecco, Aperol, orange

Hugo Spritz 		   3690 Ft 
Prosecco, bodzaszörp, lime, menta 
Prosecco, elderflower syrup, lime, fresh mint

Limoncello Spritz 		  3690 Ft 
Prosecco, Limoncello, citrom 
Prosecco, Limoncello, lemon

Italian Mimosa 		   2590 Ft 
Narancslé, prosecco 
Orange juice, prosecco

Grapefruit deep spritz 		   2590 Ft 
Grapefruit deep párlat, grapefruit,  
grapefruit soda 
Grapefruit deep distillate, grapefruit, 
grapefruit soda

Cinzano prosecco 1,5 dl 		   1890 Ft

GIN & TONIC
Bombay Sapphire & Kinley Tonic 		   3590 Ft  
Borókabogyó, fahéjrúd, citrom 
Juniper berries, cinnamon stick, lemon

Árpád Málna Gin 		  4990 Ft 
& Kinley Pink Tonic 
Lime, menta 
Lime, fresh mint

Flying Emu Gin  		   4990 Ft 
& Three Cents Tonic Water 
Szárított lime, borókabogyó, citrom 
Dried lime, juniper berries, lemon

Beefeater & Kinley Purple Tonic 		   3590 Ft 
Borókabogyó, lime 
Juniper berries, lime

Hendrick’s  		   4990 Ft 
& Three Cents Aegean Tonic 
Uborka, rózsaszirom, szárított lime 
Cucumber, rose petals, dried lime

Roku & Three Cents Tonic Water 		   4490 Ft 
Szárított lime, hibiszkusz 
Dried lime, hibiscus 

18



LONGDRINK & KLASSZIKUSOK
Long Island Iced Tea 		   4990 Ft 
Tequila, gin, rum, vodka, Cointreau, cola

Whisky Sour 		   2990 Ft 
Whisky, lime, cukorszirup, Angostura 
Whisky, lime juice, sugar syrup,  
Angostura bitters

Moscow Mule 		   3590 Ft 
Vodka, gyömbérsör, lime 
Vodka, ginger beer, lime

London Mule 		   3590 Ft 
Vodka, gyömbérsör, lime 
Vodka, ginger beer, lim

Kentucky Mule 		   3590 Ft 
Whisky, gyömbérsör, lime 
Whisky, ginger beer, lim

Jäger Mule 		   3590 Ft 
Jägermeister, gyömbérsör, lime, rozmaring 
Jägermeister, ginger beer, lime, rosemary

Tom Collins (Sprite) 		   2990 Ft 
Gin, Sprite, citrom 
Gin, Sprite, lemon

Vodka Juice 		   2990 Ft 
Vodka, narancslé 
Vodka, orange juice

Vodka Mango Szóda 		   3590 Ft 
Cîroc Mango, lime, szóda 
Cîroc Mango, lime, soda

Campari Juice 		   2990 Ft 
Campari, narancslé 
Campari, orange juice

TRÓPUSI & KÜLÖNLEGES
Piña Colada 		   3490 Ft 
Rum, kókusz, ananász 
Rum, coconut, pineapple

Strawberry Colada 		   3490 Ft 
Rum, kókusz, ananász, eper 
Rum, coconut, pineapple, strawberry

Pornstar Martini 		   3990 Ft 
Vodka, passion fruit, vanília, lime, prosecco 
Vodka, passion fruit purée, vanilla, lime, 
prosecco shot

Az itallapon feltüntetett áraink után 12% szervizdíjat számolunk fel.  
Áraink Magyar Forintban értendők, és az ÁFÁ-t tartalmazzák. 
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ALLERGÉNEK | ALLERGENS

Ételeink az összetevőnként jelzett allergének mellett  
nyomokban tartalmazhatnak további allergéneket. 

In addition to the allergens indicated for each ingredient,  
our foods may contain traces of additional allergens.

Glutént tartalmazó gabonafélék 
búza (például tönkölybúza vagy khorason búza), rozs, árpa, zab illetve hibridizált fajtáik, 
valamint a belőlük készült termékek 

Cereals containing gluten

Tojás és a belőle készült termékek 
Eggs and products thereof

Halak, rák és a belőlük készült termékek 
Fish and products thereof

Szójabab és a belőle készült termékek 
Soybeans and products thereof

Tej és az abból készült termékek (beleértve a laktózt) 

Milk and products thereof (including lactose)

Diófélék 
mandula, mogyoró, dió, kesudió, pekándió, brazil dió, pisztácia, makadámia-  
vagy queenslandi dió és a belőlük készült termékek 

Peanuts and products thereof

Zeller és a belőle készült termékek 
Celery and products thereof

Mustár és a belőle készült termékek 
Mustard and products thereof

Szezámmag és a belőle készült termékek 
Sesame seeds and products thereof

Szulfitok  
Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter összkoncentrációt 
meghaladó mennyiségben  

Sulphites 
Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre  
in terms of the total SO2

Gomba 
Contains Mushrooms

Mák 
Contains Poppy Seeds

Palóc étel 
Local food

Féladagban kérhető 
Fél adag (zóna adag) étel rendelése esetén a teljes ár 75%-át számoljuk fel! 

Available in half serving 
We charge 75% of the total price!

Minden mentes 
 All-Free Dish

Séf ajánlata 
Chef's Special CHEFÜNK 

AJÁNLATA
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